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1. Procedeu de microincapsulare a comitiai alimentare si cosmetice uleioase, care include prepararea
compoziiei alimentaresi cosmetice uleioase ce gore substafe liposolubilesi 1,0...10,0% de extract uleios de
ceai, emulsionarea acesteia in gelapoas de gelatiai de 3,0...4,0% cu pH-ul de 2,5...5,0 la agitareitera de
300...450 rot/min la temperatura de 75...90°C,sorerea temperaturii péra 15...20°Csi a vitezei de agitare
pari la 25...75 rot/min, tratarea cu sgéude sulfat de sodiu de 12...16% in raport de §pllarea dubl a
microcapsulelor formate cu extract apos de algeénmagirsepararea lor ulterioar

2. Procedeu conform revenditi 1, Tn care se utilizeazextractul uleios de ceai, fiut la extraga frunzelor de
ceai uscate cu ulei in raport de 1 : 5 respectideicurs de 1...2 ore la temperatura de 80...90°C.

3. Procedeu conform revendid 1, in care se utilizeazextractul apos de alge marinetiabt la extraga algelor
uscate cu apin raport de 1 : 9 respectiv, in decurs de 1lredatemperatura de 80...90°C.



